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Szanowni Panstwo,

Z ogromna przyjemnoscig zapraszamy Panstwa
oraz uczniéw Panstwa szkoty do udziatu w warsztatach

,»MlekoLab
— Eksperymentuj, Twérz, Smakuj’

organizowanych w ramach projektu
SIEC BADAWCZA UCZELNI PRZYRODNICZYCH
NA RZECZ ROZWOJU POLSKIEGO SEKTORA
MLECZARSKIEGO
— projekt badawczy SUPRIM
finansowanego przez Ministerstwo Nauki

i Szkolnictwa Wyzszego.

21 kwietnia 2026 r. godz. 9.00-14.00
Centrum Kongresowe

Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie,
ul. Akademicka 15

UDZIAtL BEZPLATNY

Wiedza zakorzeniona w tradycji

Warsztaty maja na celu promocje polskich produktéw
mlecznych oraz upowszechnianie rzetelnej wiedzy
o ich wartosci i znaczeniu w naszej kulturze i gospodarce.
Podczas warsztatow mtodziez pozna unikalne ciekawostki
i historie przekazywane przez pasjonatéw i praktykow.
To wiedza zbierana od najstarszych mistrzow serowarstwa,
czesto niedostepna w internecie, oparta na doswiadczeniu,
tradycji i autentycznych opowiesciach. Bedzie to rowniez
doskonata okazja do spotkania ze Swiatem nauki,
a takze z przedstawicielami zaktadow mleczarskich,
ktorzy uchylg rabka tajemnicy swojego warsztatu
i podzielg sie kulisami codziennej pracy.



Nie tylko wiedza — konkursy, nagrody i koncert!
Po czesci wyktadowej i konkursowej zapraszamy
uczestnikéw do wyjatkowej przestrzeni
w holu Uniwersytetu, gdzie teoria spotyka sie
z praktyka. W ,Mlecznej Strefie Inspiracji”
mtodziez bedzie mogta:

® odwiedzi¢ stoiska firm i producentéw,

® wzigc udziat w degustacjach i pokazach kulinarnych,

@ zobaczy¢ proces wytwarzania masta, seréw i jogurtéw
—od metod tradycyjnych po nowoczesne technologie,

® uczestniczy¢ w pokazach tworzenia lodéw molekularnych,
lodéw proteinowych i czekolady,

® sprawdzi¢ swojg wiedze w quizach i przy kole fortuny,

@ zdoby¢ atrakcyjne nagrody i upominki.

To interaktywna przestrzen nauki, zabawy i smako-
wania, ktora pokazuje, ze mleko i nabiat to nie tylko
codzienny produkt, ale réwniez innowacja, technologia
i inspiracja do przysztej kariery.

Program warsztatow ,,MlekoLab - Eksperymentuj, Tworz, Smaku;j”

9:00 - 9:30 Rejestracja uczestnikow
9:30 - 10:00 Otwarcie warsztatow/ prezentacja projektu SUPRIM

10:00 - 10:30 Krzysztof Zieliriski, Polska Ekologia
Sery, ktére opowiadaja historie Polski

10:30 - 11:00 Bozena Wista Serowy raj, Jak powstaje prawdziwy ser?
Opowies¢ z podkarpackiej serowni

11:00 - 11:15 Ankieta on-line ,,Mleko i nabiat w diecie mtodziezy
—nawyki, wybory i opinie”

11:15 - 11:30 Konkurs on-line ,,Mleczne fakty kontra mity
— sprawdz swojq wiedze!”

11:30-12:00 Koncert zespotu VERTIGO
12:00 — 12:15 Rozstrzygniecie konkursu/ wreczenie nagrod
12:15 - 14:00 ,,Mleczna Strefa Inspiracji — od tradycji do

nowoczesnych technologii” Foyer Centrum Kongresowego
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie



Jak zgtosi¢ uczniéw do udziatu w wydarzeniu?

\/Zeskanowanie kodu QR znajdujgcego sie ponizej

lub klikniecie w link:
https://forms.gle/jZtd1TMQQp1Cs9Wz9

\/Rejestracja dla szkét ponadpodstawowych,
a nastepnie uzupetnienie formularza rejestracyjnego
w celu zgtoszenia udziatu danej klasy w wydarzeniu

\/Liczba miejsc ograniczona — tylko 500 miejsc!
Zachecamy do szybkiej rejestracji, by skorzystac
z tej wyjatkowej okazji.

Serdecznie zapraszamy do udziatu

i liczymy na Paristwa obecnos¢!

z wyrazami szacunku,

prof. dr hab. Bartosz Sotowiej
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