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kontrolowan

Celem niniejszych bada : wzbogaconego w mikrokapsutkowany kompleks
lipidowy o potencjale neuroprotekcyjnym obeJmuJacy m.in.: DHA (olej z alg Schizochytrium sp.), witamine
D3 (cholekalcyferol), witamine E (mieszane tokoferole) oraz koenzym Q10 (ubichinon). Zestaw ten celuje
w mechanizmy zwigzane z integralnoscig bton neuronalnych, przewodnictwem nerwowym i ochrong
antyoksydacyjng. Mikrokapsutki wytwarzane sg w uktadzie olej w wodzie z zastosowaniem powtoki
biatkowo polisacharydowej (matryca ochronna), co: (i) ogranicza kontakt z tlenem, (ii) maskuje ewentualny
posmak oleju, (iii) poprawia rozproszenie w jogurcie i (iv) umozliwia kontrolowane uwalnianie sktadnikéw
w dalszych odcinkach przewodu pokarmowego. v
Weryfikacja zatozen produktu obejmuje badania stabilnosci oksydacyjnej (monitoring markerow utleniania
lipidéw), testy przechowalnicze oraz ocene sensoryczng — zaréwno klasyczng, jak i instrumentalng (e-nos,
e-jezyk, e-oko) w celu optymalizacji poziomdéw dodatkéw i akceptowalnosci konsumenckiej. Réwnolegle
kontrolowany jest wptyw mikrokapsutek na reologie i mikrostrukture jogurtu, w celu uzyskania pozadanej
kremowosci i braku synerezy. Badania nad opracowaniem konicowej technologii i receptury trwaja.

Sktad produktu:
mleko pasteryzowane krowie, zywe kultury bakterii jogurtowych, izolat biatka serwatkowego olej z alg
hizochytrium sp., witamina D3, witamina E, koenzym Q10
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