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Uczelni
: l;rzyrclodnlczych
m 0zZwoj Innowacyjnego

Mleczarstwa

unkcjonalnej i zréwn'owazo'négo ;

e Produkt powstat w wyniku prac badawczo-rozwojowych, taczacych wiedze akademicka z praktyka A
przetworstwa spozywczego. Wskazany m.in. dla mtodziezy, oséb w $rednim oraz podesz’rym w;eku g
Produkt doskonale wpisuje sie w trend napojow funkcjonalnych i ekologlcznych

Sktad produktu: : :
serwatka kozia lub krowia*, sok z rokitnika NFC*, cukier trzcinowy*, kultury baktern fermentaql mIekoweJ ‘
*produkty rolnictwa ekologicznego

Produkt opracowany przez zespdt z Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie w’ék’radzié’ mgr ihZ Maciej.

Barton, mgr inz. Robert Waraczewski, Prof. dr hab. inz. Bartosz So’rOW|eJ (Wydzna’r Nauk o) Zywnosa }
i Biotechnologii, Zaktad Technologii Mleczarstwa i Zywnosci Funkqonalnej) ' -

Osoba do kontaktu: Maciej Barton, maciej.barton@up.lublin.pl
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